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KẾ HOẠCH 

Xây dựng mô hình “Tuyến phố đảm bảo An toàn thực phẩm”  

 trên địa bàn xã Ô Diên  

 

Thực hiện Kế hoạch số 336/KH-UBND ngày 12/12/2025 của UBND 

Thành phố về khắc phục điểm nghẽn về an toàn thực phẩm trên địa bàn Thành 

phố; Kế hoạch số 2417/KH-SYT ngày 23/3/2026 của Sở Y tế Hà Nội về Khắc 

phục điểm nghẽn về An toàn thực phẩm tại các cơ sở kinh doanh dịch vụ ăn 

uống, thức ăn đường phố trên địa bàn thành phố Hà Nội năm 2026; Công văn số 

1628/UBND-KGVX ngày 18/4/2026 của UBND thành phố Hà Nội về việc triển 

khai các mô hình điểm đảm bảo An toàn thực phẩm trên địa bàn thành phố Hà 

Nội; Hướng dẫn số 3874/SYT-NVY ngày 29/4/2026 về hướng dẫn triển khai mô 

hình tuyến phố đảm bảo ATTP. Ủy ban nhân dân xã Ô Diên xây dựng mô hình 

“Tuyến phố Đảm bảo An toàn thực phẩm” xã Ô Diên, cụ thể như sau:  

I. MỤC TIÊU, CHỈ TIÊU 

1. Mục tiêu  

- Kiểm soát được điều kiện an toàn thực phẩm(ATTP), tạo sự chuyển biến 

rõ nét đối với cơ sở kinh doanh dịch vụ ăn uống, thức ăn đường phố (DVAU, 

TAĐP) nhằm giảm thiểu ngộ độc thực phẩm, các bệnh truyền qua thực phẩm 

góp phần bảo vệ sức khỏe nhân dân và bảo đảm an sinh xã hội, xây dựng mỹ 

quan đô thị.  

- Tạo điểm nhấn về hình thức và chất lượng phục vụ tại các cơ sở kinh 

doanh DVAU, TAĐP, làm hình mẫu cho các thôn, tổ dân phố trên địa bàn xã và 

góp phần xây dựng văn minh đô thị. 

2. Chỉ tiêu  

- 100% cơ sở kinh doanh DVAU, TAĐP được điều tra, đánh giá thực 

trạng cơ sở vật chất, trang thiết bị, nhân lực tại cơ sở và được cập nhật thống kê 

vào danh sách quản lý. 

- 100% cơ sở kinh doanh dịch vụ ăn uống trong diện phải cấp giấy chứng 

nhận được cấp giấy chứng nhận cơ sở đủ điều kiện ATTP theo phân cấp và ký 

cam kết đảm bảo ATTP đối với cơ sở kinh doanh dịch vụ ăn uống, thức ăn 

đường phố không thuộc diện cấp giấy chứng nhận cơ sở đủ điều kiện ATTP. 

Niêm yết công khai Giấy chứng nhận cơ sở đủ điều kiện ATTP/Cam kết đảm 

bảo ATTP, địa chỉ nguồn gốc nguyên liệu chế biến thực phẩm tại khu vực khách 

hàng ăn uống. 
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- 100% cơ sở kinh doanh dịch vụ ăn uống, thức ăn đường phố được kiểm 

tra, giám sát và 90% cơ sở đạt điều kiện ATTP theo quy định. 

- 95% cơ sở kinh doanh dịch vụ ăn uống, thức ăn đường phố được kiểm 

soát nguồn gốc nguyên liệu chế biến thực phẩm theo quy định và 50% cơ sở 

được truy xuất nguồn gốc thực phẩm, xét nghiệm đánh giá nguy cơ ô nhiễm.  

- 100% cơ sở kinh doanh DVAU, TAĐP trên tuyến phố đảm bảo mỹ quan 

đô thị, kịp thời thu dọn giấy, thức ăn thừa trên bàn, nền nhà. Không để tình trạng 

bán hàng rong, bán hàng tại vỉa hè, không đúng nơi quy định. 

- 100% cơ sở vi phạm hành chính trong lĩnh vực ATTP bị xử lý theo quy 

định và công khai trên các phương tiện thông tin đại chúng. 

- Không để xảy ra vụ ngộ độc thực phẩm lớn tại tuyến phố. 

II. CÁC TIÊU CHÍ LỰA CHỌN 

1.Tiêu chí lựa chọn tuyến phố đảm bảo An toàn thực phẩm 

- Tuyến phố Đảm bảo ATTP có từ 20 cơ sở kinh doanh trở lên. 

- Tuyến phố có mặt bằng sạch sẽ, đủ ánh sáng, hệ thống cống rãnh và xử 

lý rác thải dịch vụ công cộng thuận lợi. 

- Cấp ủy Đảng, Chính quyền quan tâm chỉ đạo, các Ban, Ngành tham gia 

xây dựng Tuyến phố Đảm bảo ATTP. 

- Cán bộ Y tế nhiệt tình, tham mưu kịp thời triển khai các hoạt động tại 

tuyến phố đảm bảo ATTP. 

- Được sự đồng thuận của người kinh doanh DVAU, TAĐP và người dân 

khi triển khai tuyến phố. 

- Có biển tuyến phố đảm bảo ATTP ở đầu và cuối tuyến phố. 

2. Các tiêu chí đối với cơ sở kinh doanh DVAU, TAĐP tại tuyến phố 

đảm bảo ATTP. 

Tiêu chí 1: Diện tích phù hợp, vị trí xa nguồn gây ô nhiễm. 

Tiêu chí 2: Có biển hiệu phân khu riêng biệt các khu vực chế biến, nơi ăn, 

cách biệt giữa thực phẩm sống và thức ăn chín. Kết cấu nhà cửa vững chắc, gọn 

sạch, không có giấy rác dưới mặt nền. 

Tiêu chí 3: Đủ nước sạch chế biến thực phẩm phù hợp với Quy chuẩn kỹ 

thuật quốc gia 

Tiêu chí 4: Có sổ ghi chép nguồn gốc nguyên liệu thực phẩm(Tên cơ sở 

cung cấp, địa chỉ, mặt hàng cung cấp…), phụ gia thực phẩm trong danh mục cho 

phép của BYT. Có Giấy chứng nhận cơ sở đủ điều kiện ATTP/bản cam kết đảm 

bảo ATTP theo quy định. 

Tiêu chí 5: Thùng rác kín có nắp đậy và được chuyển đi trong ngày. Giấy 

ăn được thu gom ngay sau khi sử dụng, không vương vãi ra bàn ăn, nền nhà. 
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Tiêu chí 6: Đủ trang thiết bị chế biến, chia, gắp, chứa đựng thức ăn, trang 

bị găng tay sạch sử dụng một lần khi tiếp xúc trực tiếp với thức ăn; Dụng cụ 

chứa đựng sống chín riêng. Bao gói thức ăn bảo đảm an toàn. Có trang bị phòng 

chống chuột côn trùng, giá kệ kê nguyên liệu thực phẩm. 

Tiêu chí 7: Có tủ kính, bàn cao >60 cm bày bán thức ăn. 

Tiêu chí 8: Chủ cơ sở và người trực tiếp chế biến thực phẩm có kiến thức 

về ATTP và xác nhận kiến thức ATTP theo quy định và được cấp giấy xác nhận 

đủ sức khỏe theo quy định của Bộ Y tế. 

Tiêu chí 9: Người trực tiếp chế biến thực phẩm phải mặc trang phục bảo 

hộ lao động riêng; thực hành vệ sinh cá nhân theo quy định. 

Tiêu chí 10: Công khai giấy chứng nhận cơ sở đủ điều kiện ATTP/bản 

cam kết đảm bảo ATTP, địa chỉ nguồn gốc nguyên liệu chế biến thực phẩm tại 

cơ sở (Khu vực khách ăn, uống nhìn thấy rõ ràng). 

III. THỜI GIAN, ĐỊA ĐIỂM, ĐỐI TƯỢNG TRIỂN KHAI 

1. Thời gian: Năm 2026. 

2. Địa điểm: Khu Liền kề 3, liền kề 4 Khu đô thị Tân Tây Đô, xã Ô Diên, 

Hà Nội  

3. Đối tượng:  

- Cơ sở kinh doanh DVAU gồm: Nhà hàng ăn uống; Cửa hàng ăn uống; 

Cửa hàng quầy hàng kinh doanh thức ăn ngay, thực phẩm chín (Thịt xiên, thịt 

nướng, xúc xích, lạp sườn…); Cửa hàng giải khát các loại (Trà, cà phê, nước ép 

hoa quả, trà sữa, chè thập cẩm…); Cửa hàng bánh từ bột (bánh cuốn, bánh mỳ, 

bánh bao, bánh rán…); Thực phẩm bao gói sẵn (nước uống đóng chai, nước 

đóng lon…).  

- Các cơ sở kinh doanh TAĐP gồm: Kinh doanh thực phẩm, thức ăn, đồ 

uống để ăn ngay, uống ngay được bán rong trên đường phố. Bánh từ bột các loại 

(bánh rán, bánh khoai, bánh mỳ, bánh trôi, bánh cốm…); Xôi, Chè các loại; Các 

loại củ luộc (khoai, sắn, giềng, củ từ…); Hoa quả (cam, cóc, xoài, ổi, củ đậu…) 

- Cơ sở sản xuất, kinh doanh các sản phẩm, thực phẩm cung cấp nguồn 

nguyên liệu chế biến thực phẩm cho tuyến phố. 

- Cán bộ làm công tác quản lý an toàn thực phẩm cấp xã, người chế biến 

kinh doanh DVAU, TAĐP và người tiêu dùng thực phẩm. 

IV. NỘI DUNG HOẠT ĐỘNG 

1. Công tác chỉ đạo, điều hành 

 - Xây dựng kế hoạch, dự toán kinh phí cho các hoạt động triển khai tại 

Tuyến phố Đảm bảo ATTP. 

- Ban chỉ đạo ATTP xã tổ chức họp định kỳ  đánh giá tiến độ triển khai và 

các nhiệm vụ tiếp theo. 
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- Tổ chức điều tra, rà soát, thống kê quản lý cơ sở kinh doanh DVAU, 

TAĐP theo từng ngành hàng, mặt hàng thực phẩm. 

- Thành lập đoàn kiểm tra, giám sát. Kiểm tra giám sát tiến độ triển khai 

hoạt động hàng tháng, quý đối với tuyến phố đảm bảo ATTP. 

- Tổ chức các Hội nghị đánh giá sơ kết, tổng kết hiệu quả triển khai mô 

hình tuyến phố đảm bảo ATTP. Báo cáo định kỳ hàng quý. 

2. Công tác thông tin, tuyên truyền  

- Tổ chức tuyên truyền nâng cao nhận thức, thực hành cho người tiêu 

dùng, người chế biến thực phẩm tại các cơ sở kinh doanh dịch vụ ăn uống bằng 

nhiều hình thức đa dạng, phong phú. 

- Viết bài tuyên truyền về mục đích, ý nghĩa của việc xây dựng tuyến phố 

tăng cường kiểm soát an toàn thực phẩm, nêu thực trạng về công tác an toàn 

thực phẩm tại tuyến phố, biểu dương các cơ sở chấp hành các quy định về 

ATTP, công khai các cơ sở không đảm bảo vệ sinh ATTP, đăng tải trên Trang 

thông tin điện tử và hệ thống loa truyền thanh của xã.  

3. Hoạt động điều tra, lập danh sách quản lý cơ sở  

- Tổ chức điều tra, rà soát, thống kê và phân loại các cơ sở sản xuất, kinh 

doanh thực phẩm, kinh doanh DVAU, TAĐP tại tuyến phố (thông tin cơ bản về 

cơ sở, tình hình thực trạng hoạt động đảm bảo các điều kiện theo quy định của 

Luật ATTP, việc cấp Giấy chứng nhận cơ sở đủ điều kiện ATTP, cam kết 

ATTP...).  

- Lập hồ sơ quản lý, theo dõi, giám sát các cơ sở sản xuất, kinh doanh 

thực phẩm, kinh doanh DVAU, TAĐP trên địa bàn; thực hiện nghiêm túc chế độ 

ghi chép sổ sách, theo dõi trên sổ sách kết quả giám sát điều kiện ATTP. 

4. Bồi dưỡng chuyên môn về ATTP và cấp giấy chứng nhận cơ sở đủ 

điều kiện ATTP, cam kết đảm bảo ATTP, khám sức khỏe cho người kinh 

doanh DVAU, thức ăn đường phố 

- Tổ chức nâng cao kiến thức, thực hành cho chủ cơ sở và người trực tiếp 

tham gia chế biến thực phẩm về các văn bản quản lý ATTP, tiêu chí ATTP, 

kiểm soát nguồn nguyên liệu chế biến thực phẩm và khám sức khỏe cho người 

chế biến kinh doanh theo quy định. 

- Tổ chức thẩm định cấp giấy chứng nhận cơ sở đủ điều kiện ATTP và ký 

cam kết đảm bảo ATTP đối với cơ sở kinh doanh DVAU, thức ăn đường phố 

theo phân cấp. 

- Tổ chức, triển khai khám và cấp giấy xác nhận đủ sức khỏe cho chủ cơ 

sở và nhân viên trực tiếp tham gia chế biến thực phẩm tại các cơ sở kinh doanh 

DVAU, TAĐP theo quy định. 

5. Kiểm tra, giám sát điều kiện ATTP 

- Tổ chức các đoàn kiểm tra, giám sát tư vấn về điều kiện ATTP tại các cơ 

sở kinh doanh DVAU, TAĐP. 
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- Kiên quyết xử lý nghiêm các cơ sở vi phạm hành chính trong lĩnh vực 

ATTP theo quy định, đưa tin rộng rãi trên phương tiện thông tin đại chúng. 

6. Công tác phòng chống NĐTP 

- Thực hiện các biện pháp phòng ngừa, ngăn chặn sự cố về ATTP: 100% 

các vụ NĐTP được điều tra, xử lý kịp thời, không để tử vong do NĐTP. Truy 

xuất nguồn gốc thực phẩm gây ngộ độc. Ghi chép sổ theo dõi thống kê NĐTP 

theo quy định. 

- Lấy mẫu thức ăn, thực phẩm nguy cơ ô nhiễm gửi xét nghiệm nhanh khi cần 

thiết. Cảnh báo cho cộng đồng nguy cơ ô nhiễm thực phẩm tại cơ sở DVAU, TAĐP.  

7. Tổ chức gắn biển công nhận 

- Đối với cơ sở dịch vụ ăn uống, thức ăn đường phố được đánh giá theo 

bộ tiêu chí ATTP: 

+ Nếu đạt đủ các tiêu chí cơ sở sẽ được công nhận và dán logo nhận diện 

“Cơ sở có kiểm soát an toàn thực phẩm”; 

+ Đối với những cơ sở sau khi được dán logo nhận diện, trong quá trình 

hậu kiểm tra, giám sát vi phạm, phát hiện một trong các tiêu chí đánh giá không 

đạt sẽ bị gỡ logo và thông báo công khai. 

- Khi các cơ sở đạt đủ điều kiện về ATTP và được dán logo công nhận, 

UBND xã tổ chức gắn biển công nhận mô hình tuyến phố đảm bảo ATTP. 

V. TỔ CHỨC THỰC HIỆN  

1. Trạm Y tế 

- Là cơ quan chuyên môn, chủ trì, phối hợp với phòng Văn hóa – Xã hội 

tham mưu UBND xã ban hành, tổ chức triển khai thực hiện Kế hoạch xây dựng 

mô hình “Tuyến phố đảm bảo ATTP”.  

- Xây dựng, làm biển tuyến phố và tổ chức lễ gắn biển “Tuyến phố Đảm 

bảo An toàn thực phẩm”. 

- Xây dựng dự toán kinh phí để tổ chức triển khai thực hiện Kế hoạch theo 

nhiệm vụ được phân công; tổng hợp báo cáo định kỳ, đột xuất theo yêu cầu của 

UBND xã và cấp trên. 

- Chỉ đạo các điểm y tế trực thuộc điều tra, rà soát các cơ cở kinh doanh 

DVAU, kinh doanh TAĐP theo đúng biểu mẫu, thống kê, phân loại các cơ sở 

kinh doanh dịch vụ ăn uống; lập hồ sơ quản lý, theo dõi, giám sát điều kiện bảo 

đảm an toàn thực phẩm đối với các cơ sở trên tuyến phố.  

- Chỉ đạo các tổ giám sát tại cộng đồng hướng dẫn, giám sát triển khai mô 

hình đảm bảo về tiến độ, các tiêu chí, chỉ tiêu đã đề ra; kịp thời báo cáo Ban chỉ 

đạo ATTP xã các khó khăn, vướng mắc trong quá trình thực hiện. Giám sát định 

kỳ và đột xuất việc thực hiện các tiêu chí ATTP tại các cơ sở kinh doanh 

DVAU, TAĐP. 
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- Tập huấn, phổ biến kiến thức ATTP cho các tổ giám sát cộng đồng, chủ 

cơ sở và người trực tiếp tham gia chế biến thực phẩm; phối hợp các đơn vị đủ 

điều kiện tổ chức khám sức khỏe cho chủ cơ sở và người trực tiếp tham gia chế 

biến thực phẩm.  

- Biên soạn biểu mẫu (Sổ ghi chép nguồn gốc thực phẩm, bảng niêm yết 

công khai cơ sở cung cấp thực phẩm, bản Cam kết đảm bảo ATTP…)  

- Tham gia đoàn kiểm tra liên ngành và chịu trách nhiệm đảm bảo trang 

thiết bị, phương tiện (dụng cụ lấy mẫu, hóa chất, test xét nghiệm…) phục vụ 

hoạt động lấy mẫu, xét nghiệm trong công tác kiểm tra, hậu kiểm, giám sát theo 

quy định. 

- Tổng hợp, báo cáo định kỳ kết quả triển khai thực hiện về UBND xã, Sở 

Y tế để tổng hợp báo cáo theo quy định. 

2. Phòng Văn hóa- Xã hội 

- Chủ trì Đoàn kiểm tra liên ngành ATTP lĩnh vực Y tế, tổ chức kiểm tra, 

hậu kiểm theo kế hoạch hoặc đột xuất việc chấp hành quy định pháp luật về 

ATTP các cơ sở thuộc lĩnh vực Y tế quản lý; kịp thời phát hiện, lập hồ sơ và đề 

xuất UBND xã xử lý nghiêm các trường hợp vi phạm theo quy định (nếu có). 

Công khai các cơ sở vi phạm trên Trang thông tin điện tử xã.  

- Thực hiện giải quyết thủ tục hành chính về Giấy chứng nhận cơ sở đủ 

điều kiện ATTP đối với cơ sở kinh doanh dịch vụ ăn uống thuộc thẩm quyền, 

phạm vi quản lý của Ủy ban nhân dân xã. Tiếp nhận bản cam kết bảo đảm an 

toàn thực phẩm đối với các cơ sở không thuộc diện cấp Giấy chứng nhận cơ sở đủ 

điều kiện ATTP lĩnh vực y tế. 

- Phối hợp Trạm Y tế tập huấn, phổ biến kiến thức ATTP cho chủ cơ sở 

và người trực tiếp tham gia chế biến thực phẩm; phối hợp các đơn vị đủ điều 

kiện tổ chức khám sức khỏe cho chủ cơ sở và người trực tiếp tham gia chế biến 

thực phẩm.  

- Tiếp nhận, xác minh, xử lý thông tin phản ánh về ATTP theo quy định. 

3. Phòng Kinh tế 

- Thực hiện điều tra, rà soát, thống kê, phân loại, lập hồ sơ quản lý, theo 

dõi các cơ sở sản xuất, kinh doanh thực phẩm trên tuyến phố.  

- Tổ chức tập huấn nâng cao kiến thức, thực hành cho chủ cơ sở và người 

trực tiếp tham gia chế biến thực phẩm tại cơ sở sản xuất, kinh doanh thực phẩm 

về Luật ATTP và các quy định của pháp luật, văn bản chỉ đạo có liên quan.  

- Tiếp nhận bản cam kết ATTP của cơ sở sản xuất, kinh doanh thực phẩm 

không thuộc diện cấp giấy chứng nhận đủ điều kiện ATTP. Thực hiện thủ tục 

cấp Giấy chứng nhận cơ sở đủ điều kiện ATTP đối với cơ sở sản xuất, kinh 

doanh thực phẩm lĩnh vực Công thương, Nông nghiệp thuộc thẩm quyền, phạm 

vi quản lý của Ủy ban nhân dân xã.  

- Chủ trì 01 Đoàn kiểm tra ATTP xã, kiểm tra, hậu kiểm theo kế hoạch 
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hoặc đột xuất việc chấp hành quy định pháp luật về ATTP các cơ sở sản xuất, 

kinh doanh thuộc lĩnh vực Công thương, Nông nghiệp trên tuyến phố thực hiện 

đúng quy định ATTP; kịp thời phát hiện, lập hồ sơ và đề xuất UBND xã xử lý 

nghiêm các trường hợp vi phạm theo quy định (nếu có). Công khai các cơ sở vi 

phạm trên Trang thông tin điện tử xã.  

- Phối hợp với phòng Văn hóa - Xã hội xã tăng cường quản lý các cơ sở 

kinh doanh dịch vụ ăn uống có kinh doanh rượu.  

- Tham mưu UBND xã bố trí kinh phí và hướng dẫn các đơn vị sử dụng 

kinh phí theo quy định.  

4. Công an xã, Đội quản lý thị trường số 20  

- Phối hợp với các cơ quan liên quan kiểm soát chất lượng ATTP hàng 

hóa thực phẩm lưu thông trên địa bàn. Tổ chức điều tra, phát hiện, đấu tranh, xử 

lý nghiêm các tổ chức, cá nhân sản xuất, kinh doanh nhập lậu, tàng trữ các loại 

thực phẩm giả, kém chất lượng, vi phạm nghiêm trọng quy định về ATTP.  

- Cử cán bộ tham gia đoàn kiểm tra liên ngành ATTP xã. 

5. Trung tâm Dịch vụ tổng hợp xã 

Tổ chức, triển khai các hoạt động thông tin, tuyên truyền bảo đảm ATTP 

đối với kinh doanh DVAU, TAĐP, ưu tiên truyền thông đa nền tảng, trực quan 

theo nhóm đối tượng, nhóm nguy cơ, đồng thời phát huy vai trò của người tiêu 

dùng thông qua ứng dụng phản ánh, cảnh báo nhanh và mạng lưới giám sát 

ATTP tại cộng đồng. Tuyên truyền trên các phương tiện thông tin đại chúng như 

loa truyền thanh, trang thông tin điện tử... về xây dựng mô hình “Tuyến phố đảm 

bảo ATTP” (phụ lục 6 kèm theo). 

6. Đề nghị Ủy ban Mặt trận Tổ quốc Việt Nam và tổ chức chính trị - 

xã hội xã  

- Chỉ đạo hệ thống cơ sở tuyên truyền xây dựng tuyến đường điểm kiểm 

soát an toàn thực phẩm gắn với trật tự và văn minh đô thị trên địa bàn xã.  

- Chủ động phối hợp các đơn vị triển khai thực hiện đảm bảo tiến độ theo 

Kế hoạch. 

7. Bí thư, Tổ trưởng Tổ dân phố Tân Tây Đô (Khu Liền kề 3, Liền kề 

4, Tân Tây Đô, xã Ô Diên, Hà Nội) và các Tổ giám sát 

- Tham gia phối hợp thực hiện cùng các cơ quan, đơn vị để công tác xây 

dựng tuyến phố đảm bảo ATTP đạt hiệu quả cao. 

- Phối hợp với Trạm Y tế rà soát, thống kê và phân loại các cơ sở kinh 

doanh dịch vụ ăn uống, thức ăn đường phố tại tuyến phố (phụ lục 1 kèm theo) 

- Phối hợp với TYT xã hướng dẫn các cửa hàng niêm yết giấy chứng nhận 

đủ điều kiện ATTP hoặc cam kết đảm bảo ATTP, niêm yết nguồn gốc thực 

phẩm tại khu vực khách hàng có thể quan sát tốt… Niêm yết công khai số điện 

thoại đường dây nóng về ATTP để kịp thời tiếp nhận và giải quyết các thông tin 

phản ánh về sự cố ATTP, các vụ mất ATTP… 
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- Phát huy vai trò Tổ giám sát ATTP cộng đồng, tuyên truyền, tư vấn, 

giám sát các hộ kinh doanh DVAU, TAĐP trên địa bàn tích cực hưởng ứng 

tham gia xây dựng tuyến phố đảm bảo ATTP bằng nhiều hình thức; báo cáo 

định kỳ và đột xuất kết quả thực hiện công tác giám sát ATTP về Trạm Y tế xã 

(qua Khoa Phòng bệnh và An toàn thực phẩm) để tổng hợp báo cáo UBND xã 

theo quy định (phụ lục 2,3 kèm theo). 

8. Các cơ sở sản xuất, kinh doanh thực phẩm, kinh doanh dịch vụ ăn 

uống tại tuyến phố 

- Chấp hành nghiêm các quy định của pháp luật về an toàn thực phẩm và 

các văn bản pháp luật có liên quan trong quá trình hoạt động sản xuất, kinh 

doanh; bảo đảm các tiêu chí điều kiện về cơ sở vật chất, trang thiết bị, con 

người, nguồn gốc nguyên liệu thực phẩm theo quy định (phụ lục 4,5,6 kèm theo) 

- Thực hiện ký cam kết an toàn thực phẩm đối với các cơ sở không thuộc 

diện cấp giấy chứng nhận đủ điều kiện an toàn thực phẩm và thực hiện thủ tục 

đề nghị cấp Giấy chứng nhận cơ sở đủ điều kiện an toàn thực phẩm theo hướng 

dẫn của UBND xã đối với các cơ sở thuộc diện phải cấp nhưng chưa được cấp 

Giấy chứng nhận theo quy định.  

- Duy trì thường xuyên các điều kiện an toàn thực phẩm; phối hợp chặt 

chẽ với chính quyền địa phương trong quá trình triển khai thực hiện đảm bảo 

tiến độ; chịu sự kiểm tra, giám sát của cơ quan có thẩm quyền; không được hoạt 

động vượt quy mô, thay đổi loại hình kinh doanh khi chưa được cơ quan có 

thẩm quyền cho phép. Trường hợp không thực hiện hoặc thực hiện không đầy 

đủ các quy định về an toàn thực phẩm, tùy theo tính chất, mức độ vi phạm; 

UBND xã sẽ xử lý vi phạm theo quy định của pháp luật. 

VI. KINH PHÍ 

Kinh phí được trích từ ngân sách Nhà nước, kinh phí xã hội hóa và các 

nguồn hợp pháp khác  

Trên đây là Kế hoạch Xây dựng tuyến phố đảm bảo ATTP trên địa bàn xã 

Ô Diên, UBND xã Ô Diên đề nghị Ủy ban Mặt trận Tổ quốc Việt Nam xã; yêu 

cầu các cơ quan, đơn vị, tổ dân phố Tân Tây Đô nghiêm túc triển khai thực hiện./. 

Nơi nhận: 
- UBND TP Hà Nội; 

- Sở Y tế Hà Nội;                  

- Chi cục ATVSTP Hà Nội;  (để báo cáo) 

- TT Đảng ủy xã;                         

- TT HĐND xã; 

- CT, các PCT UBND xã; 

- Các phòng, ban, cơ quan, đơn vị trực thuộc xã; 

- Tổ dân phố Tân Tây Đô; 

- Lưu: VT, TYT. 

 

TM. ỦY BAN NHÂN DÂN 

KT. CHỦ TỊCH 

PHÓ CHỦ TỊCH 

 

 

 

 

Bùi Thị Thu Hằng 



Phụ lục 1 

PHIẾU ĐIỀU TRA, RÀ SOÁT THỐNG KÊ CƠ SỞ 

KINH DOANH DỊCH VỤ ĂN UỐNG, THỨC ĂN ĐƯỜNG PHỐ 

TT 

Tên 

cơ 

sở 

Họ 

và 

tên 

chủ 

cơ 

sở 

Địa chỉ 

kinh 

doanh 

(Số 

nhà,…) 

Số 

điện 

thoại 

Tình trạng DVAU Tình trạng TAĐP 

Chủ 

cơ 

sở 

Người 

tham 

gia 

chế 

biến 

Người 

diêu 

dùng 

Điều 

kiện 

ATTP 

tại cơ 

sở 

GCN 

Cam 

kết 
ISO 

Không 

có 

Cố 

định 

Hàng 

rong 

Ghi 

chú TP P/X 
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Phụ lục 2 

UBND XÃ Ô DIÊN 

TỔ TỰ GIÁM SÁT ATTP 

CỘNG HÒA XÃ HỘI CHỦ NGHĨA VIỆT NAM 

Độc lập – Tự do – Hạnh phúc 

 

………., ngày      tháng      năm 2026 

 

PHIẾU GIÁM SÁT AN TOÀN THỰC PHẨM 

Tại cơ sở kinh doanh dịch vụ ăn uống 

 

Hôm nay, vào ….. giờ ….. ngày …..tháng ……năm ……  

Tổ tự giám sát ATTP tiến hành giám sát tại cơ sở: …………………… 

Địa chỉ: ………………………………………………………… 

Chủ cơ sở: ……………………Điện thoại: ……………………………… 

I.THÀNH PHẦN TỔ GIÁM SÁT 

Tổ trưởng: …………………. 

Thành viên: ……………………………………………………………. 

II. NỘI DUNG VÀ KẾT QUẢ GIÁM SÁT 

TT Nội dung đánh giá Đạt 
Không 

đạt 

Ghi 

chú 

1. Niêm yết công khai tại nơi khách hàng dễ nhìn, dễ trông thấy 

1.1 
Niêm yết Giấy chứng nhận cơ sở đủ điều kiện 

ATTP/Bản cam kết ATTP 

   

1.2 
Bảng niêm yết công khai nguồn gốc, nguyên liệu 

TP 

   

2. Điều kiện về cơ sở vật chất trong sơ chế, chế biến, kinh doanh thực phẩm 

2.1 
Địa điểm môi trường xung quanh bếp ăn phải cách 

xa nguồn gây ô nhiễm nơi công cộng 

   

2.2 
Bếp ăn đảm bảo sạch, được bố trí phân khu riêng biệt, 

không lây nhiễm chéo giữa TP chưa qua chế biến và TP 

đã qua chế biến, đảm bảo không có côn trùng xâm nhập 

   

2.3 
Tường xung quanh khu vực chế biến phải đảm bảo tính 

nhẵn, phẳng, dễ vệ sinh. Sàn nhà được lát gạch, không ứ 

đọng nước. Trần nhà, phẳng, sáng, không bụi bẩn. 

   

2.4 Hệ thống thoát nước kín, không ứ đọng rác    

2.5 Có nhà vệ sinh cách biệt khu chế biến và phòng ăn.    

3. Điều kiện về trang thiết bị, dụng cụ trong sơ chế, chế biến, kinh doanh thực 

phẩm 

3.1 
Có thiết bị phòng chống côn trùng và động vật gây hại 
xâm nhập đối với giá kệ để bát, đĩa, thìa, cốc ăn uống 

   

3.2 
Có đầy đủ trang thiết bị, dụng cụ bảo quản thực phẩm, 
dụng cụ che đậy thức ăn đã được chế biến và đạt yêu 
cầu. 

   

3.3 
Dụng cụ chứa đựng chất thải đảm bảo kín, có nắp đậy 
và được chuyển đi trong ngày 
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3.4 
Có trang thiết bị, tủ lưu mẫu hoặc có ngăn tủ lưu mẫu 
thực phẩm riêng theo quy định 

   

4. Điều kiện về con người làm việc trong cơ sở sơ chế, chế biến, kinh doanh TP 

 Nhân viên trực tiếp chế biến thực phẩm tuân thủ quy 
định về trang phục riêng: Đeo tạp dề, tay không đeo 
trang sức 

   

5. Điều kiện về nguyên liệu thực phẩm, nguồn nước trong chế biến 

5.1 
Sử dụng thực phẩm, nguyên liệu thực phẩm phải đầy đủ 

nhãn mác, còn hạn sử dụng 
   

5.2 
Thực phẩm đã nấu chín phải để trong tủ kính hoặc trên 

bàn cao cách mặt đất và chống được bụi, mưa, nắng và 

sự xâm nhập của côn trùng. 

   

5.3 

Thực phẩm bảo quản trong tủ đảm bảo nguyên tắc sống, 

chín tách biệt. Sử dụng dụng cụ bao gói hợp vệ sinh, 

thực phẩm sang chiết lẻ, thực phẩm đã qua sơ chế phải 

có tem nhãn mác phụ 

   

5.4 
- Nguồn nước để chế biến TP đảm bảo theo quy chuẩn 
01-1:2024/BYT (áp dụng từ T7/2025) 
- Sản phẩm nước đá dùng liền đạt yêu cầu theo quy định 

   

 

III.KIẾN NGHỊ 

Kiến nghị của tổ giám sát:  

……………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………… 

 

Đại diện  

cơ sở được giám sát 

Tổ trưởng tổ giám sát 
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Phụ lục 3 

UBND XÃ Ô DIÊN 

TỔ TỰ GIÁM SÁT ATTP 

CỘNG HÒA XÃ HỘI CHỦ NGHĨA VIỆT NAM 

Độc lập – Tự do – Hạnh phúc 

 

………., ngày      tháng      năm 2026 

 

PHIẾU GIÁM SÁT AN TOÀN THỰC PHẨM 

Tại cơ sở kinh doanh thức ăn đường phố 

 

Hôm nay, vào ….. giờ ….. ngày …..tháng ……năm ……  

Tổ tự giám sát ATTP tiến hành giám sát tại cơ sở: …………………… 

Địa chỉ: ………………………………………………………… 

Chủ cơ sở: ……………………Điện thoại: ……………………………… 

III. THÀNH PHẦN TỔ GIÁM SÁT 

Tổ trưởng: …………………. 

Thành viên: ……………………………………………………………. 

IV. NỘI DUNG VÀ KẾT QUẢ GIÁM SÁT 

TT Nội dung đánh giá Đạt 
Không 

đạt 

Ghi 

chú 

1 Bản cam kết đảm bảo ATTP dán công khai tại cơ sở    

2 
Bản niêm yết đơn vị cung cấp thực phẩm dán công khai 

tại cơ sở 
   

3 Giấy xác nhận kiến thức ATTP / giấy KSK    

4 
Vị trí, địa điểm kinh doanh, bày bán thức ăn cách biệt 

nguồn gây ô nhiễm và các chất gây độc hại khác 
   

5 
Thực phẩm được bày bán trên bàn, giá, kệ, phương tiện 

bảo đảm vệ sinh an toàn thực phẩm, mỹ quan đường phố. 
   

6 

Dụng cụ ăn uống, chứa đựng thực phẩm phải bảo đảm an 

toàn vệ sinh, được bảo quản trong bao bì kín tránh bụi 

bẩn, côn trùng và không bị thôi nhiễm các chất 
độc hại vào trong thực phẩm 

   

7 
Bao gói và các vật liệu tiếp xúc trực tiếp với thực phẩm 

không được gây ô nhiễm và thôi nhiễm vào thực phẩm 
   

8 
Có dụng cụ che nắng, mưa, bụi bẩn, côn trùng và động 

vật gây hại 
   

9 
Có đủ nước đạt quy chuẩn kỹ thuật phục vụ việc chế 

biến, kinh doanh. 
   

10 
Sử dụng găng tay khi tiếp xúc trực tiếp với thực phẩm 

chín, thức ăn ngay. 
   

 

III.KIẾN NGHỊ 

Kiến nghị của tổ giám sát:  

……………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………
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…………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………… 

 

Đại diện  

cơ sở được giám sát 

Tổ trưởng tổ giám sát 

 

 
 

 

 



14 

   

PHỤ LỤC 4: MẪU SỔ NHẬP THỰC PHẨM 

(Kèm theo Kế hoạch số /KH-UBND, ngày /6/2026 của UBND xã Ô Diên) 
 

 

 

TT 

 

Ngày nhập hàng 

 

Tên thực 

phẩm 

 

Số 

lượng 

Tên đơn vị cung 

cấp/ người giao 

hàng 

 

Địa chỉ 

 

Thành 

tiền 

Phương thức thanh toán  

Ký 

nhận Đã thanh 

toán 

Chưa 

thanh toán 
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PHỤ LỤC 5: BẢNG CÔNG KHAI NGUỒN GỐC NGUYÊN LIỆU THỰC PHẨM 

(Kèm theo Kế hoạch số /KH-UBND, ngày /6/2026 của UBND xã Ô Diên) 
 

 

 

 

TT 

NGUYÊN LIỆU 

THỰC PHẨM 

(ghi rõ mặt hàng 

thực phẩm cung 

cấp) 

TÊN ĐƠN VỊ 

CUNG CẤP 

(đơn vị ký hợp 

đồng trực tiếp) 

ĐỊA 

CHỈ 

(ghi rõ 

địa chỉ) 

TÊN VÀ SỐ ĐIỆN 

THOẠI CỦA CƠ SỞ 

CUNG CẤP NGUYÊN 

LIỆU THỰC PHẨM 

(đơn vị thứ cấp số 1) 

ĐỊA 

CHỈ 

(ghi rõ 

địa chỉ) 

GIẤY CHỨNG NHẬN 

ATTP HOẶC TƯƠNG 

ĐƯƠNG (ISO, HACCP, 

VIETGAP, OCOP…) 

NƠI SẢN XUẤT 

BAN ĐẦU (nuôi 

trồng, thu mua, giết 

mổ…) 
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PHỤ LỤC 6: MỘT SỐ TÀI LIỆU TRUYỀN THÔNG 
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