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	Yên Lãng, ngày       tháng       năm 2025


BÀI TUYÊN TRUYỀN

AN TOÀN THỰC PHẨM THỨC ĂN ĐƯỜNG PHỐ 

Kinh doanh thức ăn đường phố là loại hình kinh doanh thực phẩm, thức ăn đồ uống để ăn ngay, uống ngay được bán rong trên đường phố hay bày bán tại những địa điểm công cộng thuận tiện cho người tiêu dùng, tuy nhiên bên cạnh những thuận tiện ấy là những mối nguy hại gây ảnh hưởng đến sức khỏe của người tiêu dùng, thậm chí cả một cộng đồng xã hội. Và việc sử dụng thức ăn đường phố là thói quen của không ít người Việt Nam. Để sử dụng có chọn lọc, nhằm đảm bảo tốt lợi ích sức khỏe của chính bản thân mình và toàn xã hội mỗi người tiêu dùng và người chế biến kinh doanh thức ăn đường phố chúng ta cần:

- Lựa chọn nơi ăn, uống cách xa nguồn ôn nhiễm đảm bảo vệ sinh an toàn thực phẩm.
- Nơi bày bán thức ăn đường phố phải được thiết kế khoang chứa đựng, bảo quản thức ăn ngay, đồ uống đảm bảo vệ sinh, chống bụi bẩn mưa nắng, ruồi nhặng và côn trùng gây hại.

- Có đủ nước sạch để chế biến thức ăn, đồ uống và phải có đủ nước đá sạch để pha chế đồ uống theo tiêu chuẩn quy định.
- Có đủ trang thiết bị dụng cụ chế biến, bảo quản, bày bán riêng biệt thực phẩm sống, thức ăn chín.

- Thức ăn ngay, đồ uống phải để trong tủ kính hoặc thiết bị bảo quản vệ sinh và chống được bụi bẩn.

- Người bán hàng phải mang trang phục sạch sẽ, gọn gàng và phải sử dụng găng tay dùng một lần.

- Nguyên liệu thực phẩm, phụ gia thực phẩm, thực phẩm bao gói, chế biến sẵn phải có hóa đơn chứng từ nguồn gốc rõ ràng, bảo đảm an toàn thực phẩm theo quy định.

- Sử dụng thường xuyên thùng rác có nắp, túi đựng để thu gom, chứa đựng rác thải.
Và chúng ta không biết lựa chọn nơi ăn, uống, thực phẩm đúng cách thì vấn đề gây mất vệ sinh an toàn thực phẩm rất dễ xảy ra, gây nên ngộ độc thực phẩm và để phòng tránh ngộ độc thực phẩm một cách chủ động, có hiệu quả thì bạn cần phải biết được nguyên lý phát sinh, phát triển của ngộ độc thực phẩm, cụ thể là ngộ độc thực phẩm chỉ xảy ra khi có đầy đủ các yếu tố sau đây:

- Tác nhân gây ngộ độc: Lý, hóa, vi sinh vật

- Thực phẩm mang tác nhân gây ngộ độc
- Người tiêu dùng thực phẩm mang tác nhân gây ngộ độc.
Nếu thiếu một trong các yếu tố trên thì không thể xảy ra ngộ độc thực phẩm vì vậy phòng chống NĐTP chủ động là tác động vào từng yếu tố hoặc đồng thời cả 3 yếu tố, cụ thể là:

- Phòng chống tác nhân gây ngộ độc: Là biện pháp có tính vĩ mô, tốn kém, phải tiến hành thường xuyên liên tục lâu dài.

- Phòng chống ô nhiễm thực phẩm: Thực hiện đồng bộ trong các khâu sản xuất, lưu thông phân phối, chế biến thực phẩm.

- Giáo dục thói quen ăn uống vệ sinh cho người tiêu dùng:

+ Không ăn uống tại các cơ sở không đảm bảo điều kiện vệ sinh an toàn thực phẩm. 
+ Không tiêu dùng các loại thực phẩm không rõ nguồn gốc xuất xứ, không đảm bảo an toàn thực phẩm, không được kiểm soát chất lượng an toàn thực phẩm.

Để đảm bảo an toàn thực phẩm chúng ta cần thực hiện tốt những nội dung trên, đảm bảo sức khỏe cho bản thân là bảo đảm cho một xã hội phồn vinh và thịnh vượng.
	Nơi nhận:

- TTVH – TT và TT xã (để p/hợp);

- Các bộ phân, điểm y tế (để thực hiện);

- Lưu BPPB.
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